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& . se . svrestaurant
- Saisonwoche Friihling
Menunlan Essen Sie die besten Zutaten .
jeder Saison. Jede Saison.
KW 1 4. Jan. bis 08. Jan. 21
HL. 3 Kdnige
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Gemusesuppe |L Einbrennsuppe AG,
mit Gemdisestreifen mit Gemdise L
Kostlich Berner Wirstel
mit
Pommes und Salat
Kasespatzle ACG,.L
mit frischem
Schnittlauch
und Salat
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G  Sulfite 0
. .. . . . Ei C  Schalenfriichte H Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit ! Anderungen vorbehalten ! Fisch D Sellrie L w:idmere R
Erdnuss E  Senf M

SV (Osterreich) GmbH, Pflegekompetenzzentrum GroRpetersdorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kiiche: 03362 / 30 666-108
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svrestaurant
Meniiplan
KW 2 11. Jan. bis 15. Jan. 21
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Gemusesuppe |L Schwammerlsuppe |AG.L Kartoffelsuppe A Klare Rindssuppe  |AG Rahmbohnensuppe |AG;L
GrieRRnockerl AGL mit frischer Petersilie mit BIO-Sternchen  |AC
Kést.l.ich Jagerbraten Hascheehornchen Gebackenes ACG
Bewahrt/_:l mit Spatzle AC.G mit Fischfilet
' und Salat Salat mit BIO-Kartoffel-
Vogerlsalat
Germknodel ACG Eiernockerl ACL
mit mit frichem
Vanillesauce G Schnittlauch
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G  Sulfite 0
. .. . . . Ei C  Schalenfriichte H Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit ! Anderungen vorbehalten ! Fisch D Sellrie L W:iohtiere R
Erdnuss E  Senf M

SV (Osterreich) GmbH, Pflegekompetenzzentrum GroRpetersdorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kiiche: 03362 / 30 666-108
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M en ﬁ p I an Essen Sie die beslen Zulalen
jeder Saison. Fede Saison.
KW 3 18. Jan. bis 22. Jan. 21
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Karfiolcremesuppe [AG,.L Eintropfsuppe ACL Legierte BIO-Rindsuppe L Kirbis- AG,L
GrieRsuppe ACL mit Frittaten ACL cremesuppe
Kostlich Augsburger Gebackene AG Spiralnudeln AC Fischstabchen mit
Bewahrt mit Stampfkartoffel |G Hilhnerkeule mit  |AC.L mit Sauce Bolognese |L Petersilkartoffeln
und Einmachgemuise |AL mit Kartoffel-Endiviensalat|L und Fisolensalat und Salat
Topfenauflauf AC,G,0
mit
Zwetschkenrdster
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite 0
. . . . - Ei C  Schalenfriichte H Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit ! Anderungen vorbehalten ! Fisch D Sellrie L We'}dmere R
Erdnuss E  Senf M

SV (Osterreich) GmbH, Pflegekompetenzzentrum GroRpetersdorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kiiche: 03362 / 30 666-108
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Menuplan Essen Sie die beslen Zulalen @y Dy
jeder Saison. Fede Saison. by P %
[X] ) 1] |“h; 3 9
KW 4 25. Jan. bis 29. Jan. 21 '
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Lauchcremesuppe |AGL Rindsuppe L Kirbis-Ingwersuppe |AG Klare Gemusesuppe |L Gelbe RUbencreme- |AG,.L
mit Gemuse L mit Croutons L mit BIO-Buchstaben [AC suppe
Kostlich Majoranfleisch accmo|  Faschierter Braten  |ac.cmo Fischfilet
Bewahrt | it gio-Homchen  [ac mit BIO-Piree G gebacken mit AD
: und Salat und Krautsalat Gemuse GL
und BIO-Kartoffelsalat |L.M
Topfentascherl AC,G Eierfleckerl AG,C
auf mit frischem Schnittlauch
Beerenspiegel G und Salat
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite 0
. . . . - Ei C  Schalenfriichte H Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit ! Anderungen vorbehalten ! Fisch D Sellrie L We’}mﬁe,e R
Erdnuss E  Senf M

SV (Osterreich) GmbH, Pflegekompetenzzentrum GroRpetersdorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kiiche: 03362 / 30 666-108




©)

svrestaurant
M e n u p I a n FEssen Sie die beslen Zulalen
Jjeder Saison. Fede Saison.
KW 5 1. Feb. bis 05. Feb. 21
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Brokkolicreme AGL Klare Suppe L Klare Gemusesuppe |[L,GA Rahmsuppe AG,L Rindsuppe L
suppe mit Karottenjulienne mit Bréselknodel AG,C mit Pilzen mit Leberknédel ACG
KaSt.l.iCh Bratwurst Reisfleisch AL Gebratener Leberkéase |AL
Bewahrt mit Pommes L mit Pusztasalat | mit Einmachgemiise |G
: und Rostkartoffeln und BIO-Kartoffelpuree
Gebackene Apfelringe |Ac.G Topfennudeln ACG
mit Zimtzucker G mit Chinakohlsalat
und Marillenmus
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A  Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G  Sulfite 0
. .. . . . Ei C  Schalenfriichte H Lupinen P
Wir wiinschen einen guten Appetit ! Anderungen vorbehalten ! Fisch D Sellrie L W:iohtiere R
Erdnuss E  Senf M

SV (Osterreich) GmbH, Pflegekompetenzzentrum GroRpetersdorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kiiche: 03362 / 30 666-108



